
RISERVA
ATINA D.O.C. CABERNET

Typologie: rotwein, atina doc  cabernet 
Traubensorte: Cabernet Sauvignon 95% Merlot 5%
Höhenlage des anbaugebietes: 410-500 m üNN
Boden: lehmartig mit gewissem gehalt an mergel
Erziehungsform: kordonerziehung und guyot-erziehung
Anbaudichte: 6.200 rebstöcke pro ha (hektar)
Ertrag pro hektar: 40 dz
 
Weinbereitung: handlese, abbeeren und keltern der trau-
ben, eingabe in den gärbehälter. Mazeration auf schalen 
von 16 tagen, der eine pressung von 40 % vorhergeht.
malolaktische gärung in fässern aus französischer eiche 
mit reifung von 30 monaten in barriques. Zusammenfü-
gung dieser zwei traubensorten.
 
Verfeinerung in der � asche für 8 monate. 
 
Alkoholgehalt: 14%

Farbe: rubinrot mit kräftigen re� exen, die zum granatrot 
tendieren.

Duft: das bukett ist reich und elegant, versprüht den duft 
von roten früchten, paprika, muskatnuss mit einer süßen 
note von vanille und haselnuss.  

Aroma: Das umfangreiche, ausgeglichene und volle Aro-
ma spiegelt die Region seiner Herkunft wider. Die für die 
Anbaugebiete dieser Gegend typische Säure harmoniert 
mit der feinen Rundheit der Tannine. Das nachhaltige 
Aroma versprüht die komplexen Duftnoten des Cabernet 
Sauvignon:Leder, Paprika und Feldgras.

Hergestellte Flaschen: 3.000


