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GRAPPA
D’ATINA D.O.C. CABERNET

Type: obtenu apres distillation de Cabernet Sauvignon POMACE
Produit a Alvito, région “Cominium”

Type de production: alembic 2 Bain-Marie

Cépage: Cabernet Sauvignon 80% Merlot 15% Cabernet
Franc 5%

Alcool: 40° C

Caracteristiques: transparent

Clarté: Limpide et transparent avec une luminosité évid-
ente et intense
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